MENU DE
NATAL



CEIA DE NATAL

AMUSE-BOUCHE

Creme de castanha, vinagrete de
cogumelos e crumble de broa de milho

ENTRADA

Tdrtaro de corvina com camardio da costa,
citrinos e topinambur

PRATOS PRINCIPAIS

Bacalhau lascado com crosta de broa
e améndoa, puré cremoso de gréio
e couve portuguesa

Perna de pato confitada com puré
de pastinaca e pinhdes

SOBREMESA

Mesa de sobremescs Natalicias

BEBIDAS

Agua mineral, sumos, refrigerantes,
Espumante, Vinho Branco e Tinto & escolha
do sommelier, Vinho do Porto, café e chd

105¢

Prego por pessoa. Criangas até cos 11 anos tém 50% de desconto. IVA
incluido. Pagamento: depdsito de 100% no momento da reserva.
Cancelamento: Em caso de cancelamento até 10 dias antes do evento,
100% dlo depdsito é reembolsdvel. Se o cancelamento for efetuado nos 10
dias anteriores ao evento, serd debitado 100% da reserva cancelada.
Informe-nos se tiver algumca alergia, intolerdncia ou preferéncia alimentar.
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