
ALL DAY



 [V] Vegetariano, [VG] Vegan, [P] Ligeiramente Picante, [PP] Picante

PARA COMEÇAR

Couvert [V]	 5
Pão, azeite bio de Trás-os-Montes, 
manteiga com flor de sal e 
azeitonas marinadas

Gaspacho branco [VG]	 9
com amêndoa torrada e manga crocante

PARA PARTILHAR

Seleção de queijos e enchidos	 23

Pastéis de bacalhau	 12
com aioli de tinta de choco

Pica-pau do lombo	 21

Salada de polvo	 20
com pimentos vermelhos, feijão verde 
e puré de carvão e grão-de-bico

Falafel de ervilha [VG] [PP]	 16
com creme de caju, pepino e tomate 
e chili fibers

Cavala curada	 16,5
com tomate, labneh fumado e 
croutons de focaccia

Spring roll de pato [P]	 16,5
com molho de amendoim, gengibre 
e laranja

Salada de requeijão de ovelha [V]	 16,5
com tomate, manjericão e pó 
de azeitona

€



€

 [V] Vegetariano, [VG] Vegan, [P] Ligeiramente Picante, [PP] Picante

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, pode ser cobrado se 
não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. IVA incluído. 
Os alimentos preparados no nosso restaurante podem conter os 
seguintes ingredientes alergénios: lactose, glúten, frutos de casca 
rija, amendoim, sésamo, ovos, tremoço, crustáceos, moluscos, peixe, 
mostarda, soja, sulfitos e aipo. Se for alérgico ou intolerante a algum 
alimento, informe o seu empregado.

PARA ENCHER A ALMA

Risotto de camarão e lima	 22

Tagliatelle [VG]	 16,5
com pesto de cenoura e miso, cogumelo 
pleurotus, courgette e tomate crocante

Peixe da lota	 24
com arroz de tomate assado, pimento 
padrón e azeite de coentros  

Bacalhau assado À Lagareiro	 21
com esmagada de batata nova, 
espargos e emulsão de alho assado

Entrecosto cozinhado 18h*	 42
com migas de tomate e espargos, 
ervilhas salteadas e chips de
batata‑doce (para 2 pessoas)

Espetada de frango em pão pita [P]	 19
com molho de iogurte picante

Bife do lombo com ovo	 28
acompanhado de chunky chips e molho 
de mostarda Dijon

PARA ACABAR EM BELEZA

Mil‑folhas de maracujá e framboesa [V]	 9

Banana crocante [VG]	 9
com amendoim e sorbet de coco

Tarte de limão merengada [V]	 9
com gelado de pistachio

Mousse de chocolate e miso [V]	 10
com morangos, merengue e crumble

* não disponível em conjunto com nenhuma outra oferta



R. Barata Salgueiro 55, 1250-189 Lisboa @blue.bistrot.lisbon

Outra mesa, o mesmo olhar criativo. Visite o LUMI ROOFTOP no 
nosso hotel irmão, The Lumiares, com assinatura do Chef João. 

https://www.thelumiares.com/eat-and-drink/lumi-rooftop/

