
CEIA DE NATAL

AMUSE-BOUCHE
CROCANTE DE ALHEIRA DE VINHAIS 

com emulsão de alho negro e maçã verde

ENTRADA
CREME DE COGUMELOS

com gema confitada e cbroa de  
millho crocante

PEIXE
BACALHAU A BAIXA TEMPERATURA 
com esmagada de batata, cebola 

caramelizada e broa de milho crocante

CARNE
BOCHECHA DE NOVILHO ESTUFADA  

EM VINHO DO PORTO
  com puré de aipo, cenouras baby  

assadas e couve kale crocante

SOBREMESA
PUDIM ABADE DE PRISCOS

com canela e ananás assado

BEBIDAS
Água mineral, sumos, refrigerantes,

espumante, vinho branco e tinto à escolha
do sommelier, café e chá

95€ POR PESSOA

Crianças até aos 11 anos têm 50% de desconto. IVA incluído. Pagamento: depósito 
de 100% no momento da reserva. Cancelamento: Em caso de cancelamento até 
10 dias antes do evento, 100% do depósito é reembolsável. Se o cancelamento for 
efetuado nos 10 dias anteriores ao evento, será cobrado 100% da reserva cancelada.  

Informe-nos se tiver alguma alergia, intolerância ou preferência alimentar.


